
 

 

 

 

 

 

 

Taste & Trails 
 Rajasthani green chilli pickle 

           youtube.com/@OWNTasteandTrails  
 

 

Chilli Pickle recipe: 10 ମିନଟିରେ ମସଲାଯକୁ୍ତ ୋଜସ୍ଥାନୀ ସବୁଜ ଲଙ୍କା ଗଣୁ୍ଡ 

ପ୍ରସୁ୍ତତ କେନ୍ତୁ | 
 

ଆଜିର ଏପିସ ୋଡସର, ଆମର ଶକି୍ତଶୋଳୀ ଏବଂ  ବବଦୋ ଆଗ୍ରହୀ ଆଙ୍କର୍ ପି୍ରଶକିୋ ପଣୁ ିଥସର “OWN Taste and 

Trial” ର ସରୋମୋଞ୍ଚକର ନୂତନ ସର ିପି ଆବିଷ୍କୋର କରିବୋକ ୁଯୋଉଛନି୍ତ | ଏଥର, ତୋଙ୍କ ଦଶବକଙ୍କ ପୋଇ ଁତୋଙ୍କର 

ଏକ ବିସଶଷ ଆଶ୍ଚଯବୟ - ଏକ ଥୋଳ ିଯୋହୋ ସକବଳ ଆକଷବଣୀୟ ନୁସହ ଁ ବରଂ ସ୍ବୋଦଯକୁ୍ତ ମଧ୍ୟ | ପି୍ରଶକିୋଙ୍କ ଅନୁଯୋୟୀ, 

ସ  ଆଜି ସଯଉ ଁସର ିପି ବୋଣି୍ଟସବ ତୋହୋ ପ୍ରୋୟ ପ୍ରସତୟକ ଭୋରତୀୟ ପରିବୋରସର ଏକ ଅତୟୋବଶୟକୀୟ ମଖୁ୍ୟ 

ଅସେ। ଏହୋ ବିନୋ ଆମର ସଭୋଜନ  ଂପରୂ୍ଣ୍ବ ସହବ ନୋହି ଁ | 
 

ଏହ ି ସୁ୍ ବୋଦୁ ସର ିପିର  ବିସଶଷ ତଥୟ ଆବିଷ୍କୋର କରିବୋକ ୁପି୍ରଶକିୋ ଜସଣ ବନୁ୍ଧଙ୍କ ଘରକ ୁଯିବୋକ ୁସି୍ଥର କସେ | 

ତୋଙ୍କ ବନୁ୍ଧ ସେହୋ ପୋରମ୍ପୋରିକ ରୋଜସ୍ଥୋନୀ ପରିବୋରର, ଏବଂ ଆଜି ସ  ଆମ  ହତି ଏକ କ୍ଲୋ ିକ୍ ରୋଜସ୍ଥୋନୀ 

ସର ିପି ବୋଣି୍ଟସବ | ପି୍ରଶକିୋ ସେହୋଙ୍କ ତରଫରୁ ଏକ   ୍warm ାୋଗତ ଏବଂ ହୃଦୟରୁ   ୍welcome ାୋଗତ ଗ୍ରହଣ 

କରନି୍ତ ଏବଂ ସେହୋ ତୋଙ୍କ ପୋଇ ଁସକଉ ଁବିସଶଷ ଖ୍ୋଦୟ ପ୍ରସୁ୍ତତ କରିବୋକ ୁପଚୋରନି୍ତ ନୋହି।ଁ ସେହୋ ଏହୋର ରହ ୟ 

ପ୍ରକୋଶ କସର: ଏକ ଶୀଘ୍ର ଏବଂ ସ୍ବୋଦଯକୁ୍ତ ଇନଷ୍ଟୋଣ୍ଟ ଚିେି ପିକ ୍ଯୋହୋ ମୋତ୍ର 10 ମିନିେସର ତିଆରି ସହୋଇପୋରିବ | 
 

ରେହାଙ୍କ ୋଜସ୍ଥାନୀ ଇନଷ୍ଟାଣ୍ଟ ଚଲିି ପିକ୍ ରେସିପି | 
 

ସେହୋ ଏବଂ ପି୍ରଶକିୋ  ିଧୋ ସରୋସଷଇ ଘରକ ୁଯୋଇ ଏହ ିତତକ୍ଷଣୋତ୍, 10 ମିନେିର ଚିେି ତରକୋରୀ ପ୍ରସୁ୍ତତ କରିବୋ 

ଆରମ୍ଭ କସେ | ଏହୋ ଏକ  ରଳ ସର ିପି, ତଥୋପି ସ୍ୱୋଦ  ହତି ପୟୋକ ୍| ଆପଣ ଯୋହୋ ଆରମ୍ଭ କରିବୋ ଆବଶୟକ 

କରନି୍ତ ତୋହୋ ଏଠୋସର ଅଛି: 

 

ଉପାଦାନଗଡୁିକ: 
 

 

 150 ଗ୍ରୋମ େମ୍ବୋ  ବୁଜ ଚିେି | 

 2-3-tables ସେବୁେ୍ ଚୋମଚ ଗସଣଶ ମୋକବୋ ସ ୋରିଷ ସତେ (ସେହୋ ଏହୋର  ମଦୃ୍ଧ ସ୍ୱୋଦ ଏବଂ ପୋରମ୍ପୋରିକ 

ସ୍ପଶବ ପୋଇ ଁଏହ ିବ୍ରୋଣ୍ଡକୁ ପ ନ୍ଦ କସର) 

mailto:youtube.com/@OWNTasteandTrails


 

 

 2-3 ସେବୁେ୍ ଚୋମଚ ସବ ନ (ଗ୍ରୋମ ମଇଦୋ) 

 1 ଚୋମଚ ଜିରୋ ମଞି୍ଜ (ଜିରୋ) 

 େୁଣ, ସ୍ୱୋଦ ଅନୁ ୋସର | 

 1 ସେମ୍ବ ୁ(ତୋଜୋ ସେମ୍ବ ୁପୋଇ)ଁ | 

 

ବର୍ତ୍ବମୋନ, ଚୋେନ୍ତୁ ଏହ ିଶୀଘ୍ର ଏବଂ  ହଜ ଚିେି ଚୋମଚର ପଦସକ୍ଷପସର ବୁଡିବୋ | 
 

ଇନଷ୍ଟାଣ୍ଟ ଚଲିି ପିକ୍ ତଆିେି କେିବା ପାଇ ଁରଷ୍ଟପ-୍ରଷ୍ଟପ ୍ଗାଇଡ୍ | 
 

1। ଚଲିି ପ୍ରସୁ୍ତତ କେନ୍ତୁ: 
େମ୍ବୋ  ବୁଜ ଚିେି ସନଇ ସଛୋେ ସଛୋେ ଖ୍ଣ୍ଡ କରି କୋେି ଦିଅନ୍ତୁ | ଖ୍ଣ୍ଡଗଡୁିକ ସଯସତ ସଛୋେ, ସ୍ୱୋଦଗଡୁିକ  ମ୍ପରୂ୍ଣ୍ବ 

ରୂସପ ଭିଜିବୋ ନିଶି୍ଚତ କରିବୋ  ହଜ ଅସେ | ଏହ ି ବୁଜ ଚିେି ସହଉଛି ସର ିପିର ତୋରୋ, ଏକ ମ େୋଯକୁ୍ତ କିକ୍ 

ସଯୋଗୋଇଥୋଏ ଯୋହୋ ସଯକ any ଣ ି ସଭୋଜନକ ୁପରିପରୂ୍ଣ୍ବ କସର | 
 

ରତଲ ଗେମ କେନ୍ତୁ: 

ଚୁେିସର ଏକ କଦୋଇ (ଇଣି୍ଡଆନ୍ ୱକ୍) ରଖ୍ନ୍ତୁ ଏବଂ ଏହୋକ ୁଗରମ କରନ୍ତୁ | ସେହୋ ଏହୋର 

ପ୍ରୋମୋଣକି, ପୋରମ୍ପୋରିକ ସ୍ୱୋଦ ପୋଇ ଁଗସଣଶ ମୋକବୋ ସ ୋରିଷ ସତେ ଦ୍ୱୋରୋ ଶପଥ କରନି୍ତ | 

କଦୋଇ ଗରମ ସହୋଇଗସେ, 2-3 ସେବୁେ ଚୋମଚ ସତେ ମିଶୋଇ ଭେ ଭୋବସର ଗରମ 

କରନ୍ତୁ | 
 

ଜିୋ ବହିନ ମିଶାନ୍ତୁ: 
ସତେ ଗରମ ସହୋଇଗସେ, ଏକ ଚୋମଚ ଜିରୋ ମଞି୍ଜସର ପକୋନ୍ତୁ | ଜିରୋ ଏହୋର  ଗୁନି୍ଧତ  ଗୁନ୍ଧକ ୁଛୋଣବିୋ ଉଚିତ୍ | 

ଏହୋ ଏକ ଗରୁୁତ୍ୱପରୂ୍ଣ୍ବ ପଦସକ୍ଷପ, ସଯସହତୁ ଜିରୋ ମଞି୍ଜର ସ୍ବୋଦ ସତେସର ପ୍ରସବଶ କରିବ, ଚୋମଚକ ୁଏହୋର ସ୍ୱତନ୍ତ୍ର 

ସ୍ୱୋଦ ସଦବ | 
 

4। ସାଉଥ ୍ଚଲିିଜ୍: 
ବର୍ତ୍ବମୋନ, ଗରମ ସତେସର କେୋ  ବୁଜ ଚିେି ମିଶୋଇବୋର  ମୟ ଆ ିଛି | ଚିେିକ ୁନରମ ସହବୋ ପଯବୟନ୍ତ କମ ୍

ନିଆସଁର ରଖ୍ନ୍ତୁ | ଏଠୋସର ଧ patient ଯବୟବୋନ ହୁଅନ୍ତୁ - ଚିେିକୁ ଧୀସର ଧୀସର ରୋନ୍ଧିବୋକ ୁଦିଅନ୍ତୁ ଯୋହୋ ଦ୍ they 

ାୋରୋ ସ ମୋସନ ସତେର ସ୍ବୋଦକୁ ଜଳ ନକରି ଗ୍ରହଣ କରନି୍ତ | 
 

5। ରବସନ (ଗ୍ରାମ ମଇଦା) ରଯାଗ କେନ୍ତୁ: 
ଚିେି ନରମ ସହୋଇଗେୋ ପସର 2-3-tables ସେବୁେ୍ ଚୋମଚ ସବ ନକୁ କଦୋଇସର  ିଞ୍ଚନ କରନ୍ତୁ | ସବ ନକ ୁଭେ 

ଭୋବସର ସଗୋଳୋନ୍ତୁ, ଏହୋ ଚିେିକ ୁ ମୋନ ଭୋବସର ଆବରଣ କସର | ସବ ନ ଚୋମଚକ ୁଏହୋର ସମୋେୋ ଗଠନ ସଦବ 

ଏବଂ ଚିେିର ମ େୋକ ୁ ନ୍ତୁଳିତ କରିବୋସର  ୋହୋଯୟ କରିବ | 
 

ରଲମ୍ବ ୁେସ ସହତି ସମାପ୍ତ କେନ୍ତୁ: 



 

 

ଏହ ିସର ିପିର ଅନି୍ତମ ସ୍ପଶବ ସହଉଛି  ସତଜ ସେମ୍ବ ୁର  | ସବ ନ ଭେ ଭୋବସର ମିଳିତ ସହୋଇଗସେ, ସଗୋେିଏ 

ସେମ୍ବ ୁର କ ୁମିଶ୍ରଣସର ଚିପି ଦିଅନ୍ତୁ | ଏହୋ ଚୋମଚସର ଏକ େୋଙି୍ଗ ଜିଙ୍୍ଗ ସଯୋଗ କରିବ, ଏହୋର  ୋମଗି୍ରକ ସ୍ୱୋଦକ ୁ

ବ .ାୋଇବ | 
 

7। ଅଳ୍ପ କଛି ିମିନଟ୍ି ପାଇ ଁୋନ୍ଧ: 
କଦୋଇକ ୁଏକ lid ାୋଙୁ୍କଣୀସର ସଘୋଡୋଇ ଦିଅନ୍ତୁ ଏବଂ ଅଳ୍ପ ନିଆସଁର ଅଳ୍ପ କଛିି ମିନିେ୍ ପୋଇ ଁରୋନ୍ଧିବୋକ ୁଦିଅନ୍ତୁ | 

ଏହୋ  ମସ୍ତ ଉପୋଦୋନକ ୁ ଏକତ୍ର ମିଶ୍ରଣ କରିବୋସର  ୋହୋଯୟ କସର, ଚୋମଚକ ୁ ଏହୋର ଅନି୍ତମ  ମଦୃ୍ଧ ସ୍ୱୋଦ 

ସଦଇଥୋଏ | ଏବଂ ସ ହ ିପରି, ତୁମର ଇନଷ୍ଟୋଣ୍ଟ ଚିେି ପିକ ୍ପ୍ରସୁ୍ତତ! 
 

ଚଲିି ପିକ୍ ରସବନ ଏବଂ ସଂେକ୍ଷଣ | 
 

ଗରମ ପୋରୋଥୋ, ଗରିବ, ଏବଂ ସରୋେି  ୍ ହତି ଏହ ିଚୋମଚ ଚମତ୍କୋର ଭୋବସର ସଯୋଡି ହୁଏ | ଏହୋ ସଯକ any ଣ ି 

ସଭୋଜନ ପୋଇ ଁଏକ ଉର୍ତ୍ମ  ୋଥୀ, ଏକ ମ େୋ ଏବଂ େୋଙି୍ଗଆ ଆଣଥିୋଏ ଯୋହୋ ମଖୁ୍ୟ ଖ୍ୋଦୟର ସ୍ୱୋଦକ ୁବ ances 

ାୋଇଥୋଏ |  ବୁଠୁ ଭେ କଥୋ ସହଉଛି ଏହ ିଚିେି ସଚୋପୋକ ୁଫି୍ରଜସର ଥବିୋ ଏୟୋରେୋଇେ୍ ପୋତ୍ରସର 10 ଦିନ ପଯବୟନ୍ତ 

 ଂରକ୍ଷଣ କରୋଯୋଇପୋରିବ |  ମୟ  ହତି ସ୍ୱୋଦ ଭେ ସହୋଇଯୋଏ, ଏବଂ ଚୋମଚ  ହଜସର ନଷ୍ଟ ହୁଏ ନୋହି ଁ, 

ଯୋହୋକି ଏହୋକ ୁଆପଣଙ୍କ ସରୋସଷଇ ଘସର ବହୁମଖୁ୍ୀ ସଯୋଗ କରିଥୋଏ | 
 

ସଯସହତୁ ପି୍ରଶକିୋ ଉତ୍ସୋହର  ହତି ପିସକେର ସ୍ବୋଦ ଚୋହୁଛନି୍ତ, ସ  ଏହୋକ ୁଏକ ହେ୍ି ସବୋେି ସଘୋଷଣୋ କରିଛନି୍ତ | 

ନରମ, ମ େୋଯକୁ୍ତ ଚିେି, େୋଙ୍ଗୀ ସେମ୍ବ ୁର , ଏବଂ ସବ ନର  ମଦୃ୍ଧତୋ ମିଶ୍ରଣ ସ୍ୱୋଦର ଏକ  ମନ୍ୱୟ  ଷିୃ୍ଟ କସର 

| ସ  ପରୋମଶବ ସଦଇଛନି୍ତ ସଯ  ମସସ୍ତ ଅନ୍ତତ least ପସକ୍ଷ ଥସର ଏହ ିସର ିପି ସଚଷ୍ଟୋ କରିବୋ ଉଚିତ କୋରଣ, 

 ତ କହବିୋକ ୁଗସେ - ପ୍ରସତୟକ ଭୋରତୀୟ ଘସର ଚୋମଚ ଏକ ପି୍ରୟ ଉପୋଦୋନ! 
 

ଗପୁ୍ତ ଉପାଦାନ: ଗରଣଶ ମାକକା ରସାେିଷ ରତଲ | 
 

ସେହୋଙ୍କ  ହ କଥୋବୋର୍ତ୍ବୋ  ମୟସର ପି୍ରଶକିୋ ତରକୋରିର  ସୁ୍ ବୋଦୁ ସ୍ୱୋଦ ଏବଂ  ଗୁନ୍ଧ ବିଷୟସର ଆଗ୍ରହୀ ଥସିେ | ସ  

ସେହୋକ ୁସ  ବୟବହୋର କରୁଥବିୋ ସତେ ବିଷୟସର ପଚୋରନି୍ତ, ଏବଂ ସେହୋ ଗବବର  ହତି ଅଂଶୀଦୋର କରନି୍ତ ସଯ 

ସ   ବବଦୋ ଗସଣଶ ମୋକବୋ ସ ୋରିଷ ସତେ ବୟବହୋର କରନି୍ତ, ବିସଶଷ ଭୋବସର ସ ମୋନଙ୍କର ସ ୋରିଷ ସତେ 

ପ୍ରକୋର | ସ  ବୟୋଖ୍ୟୋ କରିଛନି୍ତ ସଯ ଏହ ିସତେର ସ୍ୱୋଦ ଏବଂ  ଗୁନ୍ଧ ସଯକ dish ଣ ି ଥୋଳିସର ଏକ ବିସଶଷ ସ୍ପଶବ 

ସଯୋଗ କରିଥୋଏ ଏବଂ ଏହୋ ତୋଙ୍କ ପରିବୋରସର ପି generations ା ା ିପସର ଏକ ପି୍ରୟ ଅସେ | 
 

ସେହୋ କୁହନି୍ତ, “ସମୋ ଶୋଶ ୁଏହ ିସତେ ବୟବହୋର କରୁଥସିେ, ଏବଂ ମ ଁ ୁବର୍ତ୍ବମୋନ ସମୋର ସରୋସଷଇ ଘସର ପରମ୍ପରୋ 

ଜୋରି ରଖ୍ଛିି। ଏହୋର ବହୁ ସ୍ୱୋସ୍ଥୟ ଉପକୋରିତୋ ଏବଂ ପ୍ରୋମୋଣକି ସ୍ୱୋଦ ଦଶବୋଇ ସ   ମସ୍ତ ଦଶବକଙୁ୍କ ଗସଣଶ ମୋକବୋ 

ସ ୋରିଷ ସତେକ ୁ ପୁୋରିଶ କରନି୍ତ | ସତେର କଞ୍ଚୋ, ସ ୋରିଷ ସ୍ବୋଦ ହି ଁ ରୋଜସ୍ଥୋନୀକ ୁସ ମୋନଙ୍କର ସ୍ୱତନ୍ତ୍ର ସ୍ୱୋଦ 

ସଦଇଥୋଏ | ସେହୋ ବିଶ ୍believes ାୋ  କରନି୍ତ ସଯ ଯଦ ିଆପଣ ଏପଯବୟନ୍ତ ଏହ ିସତେ ସଚଷ୍ଟୋ କରିନୋହ ଁୋନି୍ତ, ସତସବ 

ଆପଣ ଏହୋକ ୁଏକ ବଦି୍ଧତ ସରୋସଷଇ ଅଭିଜ୍ଞତୋ ପୋଇ ଁସଦବୋ ଉଚିତ୍ | 
 

କାହିକଁି ପ୍ରରତେକ ଭାେତୀୟ ଘେ ଏକ ଭଲ ପିକ୍ ରେସିପି ଆବଶେକ କେନ୍ତ ି| 
 

ପି୍ରଶକିୋ ଏବଂ ସେହୋ ସ ମୋନଙ୍କର ଆସେୋଚନୋ ସଶଷ କରିବୋସବସଳ ସଗୋେିଏ କଥୋ ସ୍ପଷ୍ଟ ସହୋଇଛି: ପୋର୍ଶ୍ବସର କ 

le ଣ ି ଚୋମଚ ବିନୋ କ Indian ଣ ି ଭୋରତୀୟ ସଭୋଜନ  ମ୍ପରୂ୍ଣ୍ବ ନୁସହ ଁ| ଏହୋ ଏକ ନମ୍ର ଆେୁ ପରୋଥୋ ସହଉ 



 

 

କିମ୍ବୋ ରବିବୋର ମଧ୍ୟୋହ୍ନ ସଭୋଜନ, ଏକ ଭେ ଚୋମଚ ସଯକ meal ଣ ି ଖ୍ୋଦୟକୁ ଏକ ସ୍ୱୋଦଯକୁ୍ତ ସଭୋଜିସର ପରିଣତ 

କରିପୋସର | 
 

ପିକସେ  ୍ ସକବଳ ଭୋରତସର ଏକ ସପୋଷୋକ ନୁସହ;ଁ ସ ଗଡୁିକ ସହଉଛି ଏକ  ୋଂସ୍କତୃିକ ଧନ ଯୋହୋକ ି ପି 

generations ା ା ିପସର ଚୋେିଆ ିଛି | ମ େୋଯକୁ୍ତ ଆମ୍ବ ପିକସେ  ୍ଠୋରୁ େୋଙ୍ଗୀ ସେମ୍ବ ୁଏବଂ ଚିେି ସଭଦ 

ପଯବୟନ୍ତ, ଭୋରତର ପ୍ରସତୟକ ଅଞ୍ଚଳର ନିଜସ୍ୱ ନିଆରୋ ପରମ୍ପରୋ ରହଛିି | ରୋଜସ୍ଥୋନସର, ସଯଉଠଁୋସର ସେହୋ 

ଆ ିଛନି୍ତ, ଚୋମଚ ସଭୋଜନର ଏକ ଅବିସେଦୟ ଅଙ୍ଗ, ପ୍ରୋୟତ ba ବୋଜ୍ରୋ ସରୋେି କିମ୍ବୋ ଡୋେ୍ ବୋେି  ହତି 

ପରିସବଷଣ କରୋଯୋଏ | 
 

ସେହୋଙ୍କ ଇନଷ୍ଟୋଣ୍ଟ ଚିେି ପିକ୍ ପରି ଏକ ସର ିପିର   beauty ନ୍ଦଯବୟ ସହଉଛି ଏହୋର  ରଳତୋ ଏବଂ ଗତି | 

ଏହୋ ପୋରମ୍ପୋରିକ ରୋଜସ୍ଥୋନୀ ସ୍ୱୋଦର ଆଭିମଖୁ୍ୟକ ୁକୋବୟ କରିଥୋଏ କିନ୍ତୁ ଆଜିର ଦ୍ରୁତ ଗତିଶୀଳ ଜୀବନଶ for ଳୀ 

ପୋଇ ଁଏହୋକ ୁଉପେବ୍ଧ କରୋଏ | ମୋତ୍ର ୧୦ ମିନିେସର, ଆପଣ ଏକ  ସତଜ ବୟୋଚ୍ ଚୋମଚକ ୁଚକ୍କର ସଦଇପୋରିସବ 

ଯୋହୋକି କିଛି ଦିନ ପଯବୟନ୍ତ ରହଥିୋଏ ଏବଂ ଆପଣଙ୍କ ସଭୋଜନସର ସ ହ ିଆବଶୟକୀୟ ମ େୋ ସଯୋଗ କରିଥୋଏ 

| 
 

ସିଦ୍ଧାନ୍ତ: ପି୍ରଶକିାଙ୍କ ସହତି ଏକ ସ୍ବାଦଯକୁ୍ତ ରେସିପି ହଣ୍ଟ | 
 

ପି୍ରଶକିୋ ତୋଙ୍କ ସର ିପି ହଣ୍ଟକ ୁସଘୋଡୋଇ ରଖ୍ଥିବିୋରୁ ସ  ଆଜି ଯୋହୋ ଶଖି୍ଛିନି୍ତ ଏବଂ ସ୍ୱୋଦ ପୋଇଛନି୍ତ ସ ଥସିର ସ  

ଅତୟନ୍ତ ଆନନ୍ଦିତ | ଇନଷ୍ଟୋଣ୍ଟ ଚିେି ପିକ ୍ସକବଳ ତୋଙ୍କ ଆଶୋ ପରୂଣ କରିନଥେିୋ ବରଂ ସ ଗଡୁକି ଅତିକ୍ରମ 

କରିଥେିୋ | ସକବଳ କିଛି ମ basic ଳିକ ଉପୋଦୋନ ଏବଂ ଗସଣଶ ମୋକବୋ ସ ୋରିଷ ସତେର ଏକ ଡୟୋ  ୍ ହତି, 

ସ  ଏକ ସର ିପି ଆବିଷ୍କୋର କରିଛନି୍ତ ଯୋହୋ ଶୀଘ୍ର,  ହଜ ଏବଂ ସ୍ୱୋଦ  ହତି ପୟୋକ ୍ସହୋଇଛି | 
 

ପି୍ରଶକିୋ ତୋଙ୍କ ପରିବୋରର ସର ିପି ବୋଣି୍ଟଥବିୋରୁ ସେହୋଙୁ୍କ ହୃଦୟରୁ ଧନୟବୋଦ ସଦଇ ଏପିସ ୋଡ୍ ସଶଷ କରନି୍ତ 

ଏବଂ ଦଶବକଙୁ୍କ ଏହ ିଚିେି ସଚୋପୋ ତିଆରି କରିବୋକୁ ସଚଷ୍ଟୋ କରିବୋକ ୁମସନ ପକୋନି୍ତ | ସ   ମସ୍ତଙୁ୍କ ନିଜର 

ସରୋସଷଇ ପରମ୍ପରୋ ଅନୁ ନ୍ଧୋନ କରିବୋକ ୁଏବଂ ନୂତନ ସ୍ୱୋଦ  ହତି ପରୀକ୍ଷୋ କରିବୋକ ୁଉତ୍ସୋହତି କରନି୍ତ | 
 

ପି୍ରଶକିୋ କୁହନି୍ତ, “ଖ୍ୋଦୟ  ବୁ ସପ୍ରମ ଏବଂ ବୋଣି୍ଟବୋ ବିଷୟସର | “ଏବଂ ଏହ ିସର ିପି, ଏହୋର  ମଦୃ୍ଧ ସ୍ୱୋଦ ଏବଂ 

 ରଳ ଉପୋଦୋନ  ହତି ପ୍ରମୋଣ କସର ସଯ ସକସତକ ଉର୍ତ୍ମ ଖ୍ୋଦୟ ସହଉଛି ହୃଦୟସର ତିଆରି | 
 

ଏହୋ  ହତି ପି୍ରଶକିୋ ତୋଙ୍କ ଦଶବକଙୁ୍କ ବିଦୋୟ ସଦଇ ଅନୟ ଏକ ସରୋମୋଞ୍ଚକର ସର ିପି ଶକିୋର  ହତି ଶୀଘ୍ର 

ସଫରିବୋକ ୁପ୍ରତିଜ୍ଞୋ କରିଥସିେ। ପରବର୍ତ୍ବୀ  ମୟ ପଯବୟନ୍ତ, ଖ୍ ିୁ ରୋନ୍ଧିବୋ! 
 


